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Opis produktu

Uwaga! Opis produktu pochodzi zazwyczaj z oficjalnej strony producenta lub od dystrybutora danej marki na
Polske. Jezeli potrzebujesz wiekszej ilosci informacji przed zakupem, skontaktuj sie bezposrednio ze sklepem.
Kazdemu klientowi po zakupie przystuguje prawo do bezptatnego indywidualnego doboru dawkowania.
Dostepna jest rowniez opcja bezptatnego przed zakupowego doboru produktéw w zaleznosci od oczekiwanego
rezultatu.

CZYSTY HYDROLIZOWANY IZOLAT BIALKA SERWATKOWEGO Z BARDZO WYSOKA ZAWARTOSCIA BIALKA, DODATKOWYM CHLOROWODORKIEM
ARGANINY, BEZ LAKTORY I GLUTENU

WIELKOSC OPAKOWANIA
- 25 g (1 porcja)

- 454 g (20 porcji)
- 1,816 g (72 porcje)

W jednej porcji (25 g):

- 23.5 g biatek
- 59 BCAA
- z dodatkiem argininy HCI, funkcjonalnego aminokwasu, w celu zwigkszenia produkcji tlenku azotu

Zalecamy Hydro Whey Zero jesli :

- poszukujesz doskonatego zrodta biatka; w zwigzku z 92% zawartoscig biatka przyczynia sie do utrzymania masy miesniowej, zdrowych kosci, jak réwniez do wzrostu
masy miesniowej

- poszukujesz wysokiej jakosci produktu biatkowego dla uzupetnienia niedoboréw biatka, ale musisz unikac laktozy z powodu uczulenia.
- poszukujesz suplementu z niemal 100% zawartoscig biatka, w przyjemnych kremowych smakach.

- poszukujesz niemal natychmiastowo wchianiajacego sie potreningowego produktu biatkowego dla lepszej regeneracji.

- przygotowujesz sie do zawoddow (sporty sylwetkowe)

- jestes uczulony na gluten

Hydrolizowany izolat biatka serwatki (WPH) jest fatwostrawnym i cze$ciowo hydrolizowanym biatkiem w formie proszku. Podczas hydrolizy wykorzystywane sa specjalne
enzymy rozbijajace taficuchy biatek na krétsze peptydy, co skutkuje szybszym trawieniem i wchitanianiem danej formuty. Hydrolizowane biatka s mniej uczulajace niz
inne biatka i dlatego sq powszechnie stosowane w suplementach biatkowych i formutach zywnosciowych produkowanych na potrzeby medyczne.

Laktoza, znana takze jako “cukier mleczny” jest weglowodanem ztozonym, stanowigcym ok. 2-3% suchej masy mleka. Laktoza jest nam potrzebna géwnie w okresie
niemowlecym, dlatego nie jest rzadkoscia, ze w okresie dorostym twoj organizm nie produkuje laktazy, enzymu odpowiedzialnego za rozbicie laktozy, co z kolei jest
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przyczyna jej nietolerancji. Dzisiaj niemal 75% populacji $wiatowej cierpi z powodu nietolerancji laktozy. W procesie produkcji laktoza jest oddzielana od serwatki
podczas wielostopniowej ultrafiltracji oraz procesu filtracji krzyzowej. Otrzymujemy wiec bardzo czysty, tatwostrawny i tatwo rozpuszczalny izolat biatka serwatki (whey
protein isolate - WPI), bedacy jeszcze czystsza wersjq koncentratu biatka serwatki (whey protein concentrate - WPC) i podstawowym skfadnikiem hydrolizowanego
izolatu biatka serwatkowego (hydrolysed whey protein isolate - WPH), zawierajacego jeszcze mniejszg ilo$¢ welowodanodw i tluszczow.

Biatko jest najwazniejszym budulcem twojego ciata, zrédtem sktadnikdw odzywczych, zbudowanym z aminokwaséw produkowanych przez nasz organizm i
dostarczanych ze zrédet zewnetrznych, ktdre nalezy uzupetniac¢ codziennie, aby zapewni¢ zdrowie swojemu organizmowi. Wspomaga utrzymanie masy miesniowej gdy
trenujesz oraz wspomaga codzienng diete. Gdy regularnie trenujesz, chcesz zwiekszy¢ mase miesniowa oraz z wiekiem, twdj organizm wymaga wigkszej ilosci biatek.
Szybkim, praktycznym i efektywnym sposobem na dostarczenie organizmowi biatek jest suplementacja; wystarczy biatko w proszku , shaker, troche wody lub mleka.
Proszek biatkowy jest tatwostrawny i w przeciwiefstwie do konsumpcji duzej ilosci miesa, nie powoduje zakwaszania. Proszek biatkowy mozna pozyskac z mleka, jak
rowniez ze zrédet zwierzecych, roslinnych lub ich potaczenia. Jego wchtanianie moze przebiega¢ szybko (30-40 minut), umiarkowanie (1-2 godziny) lub wolno (ponad 2
godziny).

- Wyjatkowo duza zawartos¢ biatka: 92%

- Z dodatkiem funkcjonalnego chlorowodorku argininy
- Wysoka zawarto$¢ aminokwaséw

- Wyjatkowo szybka i tatwa wchtanialnosé

- Bardzo niska zawartos¢ ttuszczu i weglowodandw
- Niska zawartos$¢ sodu

- Bez dodatkowego cukru

- Ze stewig

- Bezglutenowy

- Bez laktozy

- kremowa konsystencja

Jezeli chcesz wytoni¢ absolutnego mistrza wsrdd produktéw biatkowych w proszku, nagroda oczywiscie powedruje do ... Hydro Whey Zero, ktéry jest czysty jak $nieg i
szybki jak btyskawica! Hydro Whey Zero jest hydrolizowanym izolatem biatka serwatki, 0 92% zawartosci biatka, ktdry wskutek hydrolizacji dotaduje twoje miesnie z
predkoscig $wiatta, zapewniajac praktycznie natychmiastowe uzupetnienie aminokwaséw. Nie zawiera laktozy, glutenu, ani dodatkowrgo cukru. Hydro Whey Zero
zawiera bardzo mato weglowodandw i ttuszczu, nie zatrzymuje wody, co czyni go dobrym wyborem w trakcie przygotowan, a nawet podczas zawodoéw. Dodatek
aminokwasow przyczynia sie do szybszej regeneracji i zmniejszenia bolesnosci miesni.

Najczystszy proszek biatkowy* dla najbardziej wymagajacych w osigganiu najlepszych rezultatéw
Podobnie jak wszystkie produkty BioTech USA, Hydro Whey Zero sktada sie z bezpiecznych i starannie dobranych sktadnikow.

SPOSOB UZYCIA

Zmieszac 1 porcje (25 g, 1 miarka = 2 czubate tyzki) z 200 ml wody i pi¢ dwa razy dziennie.

Produkt posiada dodatkowe opcje:

Smak : czekolada , czekolada-orzech
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